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~Svadheno jelovniks

SVADBENA VECERA
No. 5
HLADNO - TOPLI BUFFET

Hladno predjelo
Dalmatinski prsut s dinjom i maslinama | slavonski kulen | hladan roastbeef s rikulom i
umakom | dimljeni losos na tostu i rolanom maslacu | veliki izbor domacih sireva (livanjski,
kozji, paski, feta, dimsi) | Sunka s hrenom | francuska salata

Juha
Pile¢a ragu juha | krem juha od rajcice sa svjeZim bosiljkom i domaéim kapancima

Topla predjela
Zapeceni zagorski strukli | crni rizoto od sipe | rizoto od plodova mora

Glavna jela
Dalmatinska pasticada sa zelenim njokima | pohana pureca prsa na zagrebacki s ¢ipsom od
krumpira | tele¢i ragu na nacin Sefa kuhinje s kroketima | pile¢i file zapecen sa sirom i svjeZon
rajéicom, brokulom i bademima | svinjski file (lungi¢) u zelenom papru sa Safran rizom |
veliki izbor sezonskih salata i dressinga

Desert =

Svjeze rezano voce | savijaca od vi$anja | vocne kosarice | varazdinske kocke | -
¢okoladna torta :

Kava
Svadbena torta

Vruca janjetina s mladim lukom i raj¢icom

86,00 €

Cijene ukljucuju PDV.

HOTEL DUBROVNIK ZAGREB

Ljudevita Gajal | 10000 Zagreb | Hrvatska

HOTEL
* ok ok ok

DUBROVNIK
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+385 1 4863 517 | +385 1 4863 504
www.hotel-dubrovnik.hr | pzlodi@hotel-dubrovnik.hr
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